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Un écomusée est une structure culturelle plagant ’'Homme au centre de I'évolution d’un territoire de
référence. Il contribue a I'interprétation de ce territoire a travers le temps et I’espace, d’aussi loin que
le permet le patrimoine encore visible et la mémoire des habitants et ce jusqu'a nos jours avec un
regard posé sur 'avenir.

Situé sur un territoire riche d’'un patrimoine maritime, social et culturel exceptionnel, et bénéficiant
du concours des bénévoles qui s’investissent aux c6tés des professionnelles (une médiatrice du
patrimoine et une conceptrice de projets pedagogiques et culturels), I'Ecomusée a pour objectif de
transmettre un savoir-faire, une mémoire, des connaissances scientifiques en constante évolution,
tout en mettant en pratique sur le terrain les programmes scolaires, avec le concours des enseignants.
Agréé Education Nationale et Jeunesse & Education populaire, 'Ecomusée intervient en tant que
partenaire de vos projets et sorties pédagogiques. Aussi, vous trouverez dans ces fiches les
animations classées par cycle et par theme, et réfléchies en fonction des programmes scolaires
afin de vous donner des outils de travail complémentaires a vos enseignements. Les animations se
prétent volontiers a la transversalité des matieres : ainsi sur une journée, I’éleve mobilise tous ses
acquis pour mieux appréhender le monde qui I'entoure.

Avec I'Ecomusée des goémoniers et de I'algue a Plouguerneau, vous amenez vos €léeves a découvrir
— selon leur age — les algues, leurs utilisations et leur biologie, le métier de goémonier d’hier et
d’aujourd’hui, le patrimoine maritime, naturel et culturel, la filiere algues en Bretagne sous les angles
économiques et scientifiques de la recherche et du développement, les arts, la navigation sur des
sloups goémoniers, le monde des images et leur langage, le role des algues dans I’écosysteme, le
go(t des algues...

Au plaisir prochain de vous recevoir avec vos €leves selon un programme élaboré avec vous !

Stéphanie Lalet - directrice




CYCLE |

MATERNELLES

EXPLORER LE MO
: NDE DU ViVA
DES OBJETS ETDE LA MA‘l‘iER‘g[

LE MONDE DU VIVANT

Les algues : un végétal venu de la mer iMA,GiNER- SEN'“R‘
CREER DUREE : W30

EXPLORER LE MONDE
DU VIVANT ET DE LA MATIERE

LE Confectionner un alguier

A S CONSTRU CTIONS H U MAINE S Accompagnés par |a médiatrice, les &leves partent

utour du meétier de goeé - 3 la découverte de I'estran pour récolter différentes

(bateaux f . ’g emonier especes d'algues. De retour en classe ou en salle
, IOUrs 4 goemon) pédagogique, 1es &leves confectionnent pour leur

classe un alguier, une fagon de créer en groupe
et d’observer 12 diversité de ce végétal de la mer.

PUREE : IH00
EXPLORER LE MONDE
PAR LES SENS

APPROCHE SEN Goiiter et cuisiner les algues
. SIBLE DU MILIEU MA Avec l'aide de la médiatrice, les sleves explorent
Petits Jeux pour découvri RIN par les sens (Vue -~ odorat, godt) les
Fir Ie bOI‘d de mer différentes especes d’algues comestibles. IS
préparent ensuite une recette, avant de passer a
la dégustation. Un choix vous est proposé entre l1a
cuisine sucrée (recette de flan a base de chondrus
chrispus ou pioka et sucettes aux algues) et la
cuisine salée (rillettes d’alguesou pain aux algues).



CYCLE 2

CP-CE1-CE?2

QUESTIONNER LE MONDE

ggE;LL()rI;INdiR I.’I;SPACE ET LE TEMPS
| mémoire” visi imé
du musée des goémoniers‘,ISIte S

DUREE : 2H00
NAVIGATION EN VIEUX GREEMENTS
(BATEAUX GOEMONIERS)

QUE 0U AUTRES SUPPORTS
STIONNER LE MONDE DU En partenariat avec le club nautique de
Déc()uverted VIVANT Plouguerneau, les enfants peuvent découvrir
es algues (dans |eur | |a navigation suf vieux gréements 3 bord des
Et IeurS Utll i mi Ieu) pateaux oémoniers de ’écomusée Ou sur
isations actuelles .

d’autres supports au choix.




CYCLE 2

CP-CE1-CE2

LES ATELIERS

LA REPRESENTATION DU MONDE
Atelier transformer un récit en image

QUESTIONNER ET APPRENDRE LE
MONDE DU VIVANT

Art et science.

Atelier confectionner un alguier

QUESTIONNER LE MONDE
PAR LES SENS
Atelier godter et cuisiner les algues
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CYCLE 3

CM1, CM2, geme

CONSOLIDER SES ACQUIS

PUREE : IH30

L’exposition permanente du musée des goémoniers et
de I’algue retrace I’évolution du métier de goémonier et
de la société littorale du pays Pagan et du pays d'Ac'h
(pays des Abers) du XIX® siecle a nos jours. La visite se
poursuit au port du Koréjou, a la découverte des fours
a goémon, des bateaux traditionnels et modernes.

PUREE : IH30

A travers les objets conservés, les photographies et les
témoignages, I’exposition permanente du musée des
goémoniers et de I'algue retrace I’évolution du métier
de goémonier du XIXe siecle a nos jours. Des le XIXe
siecle, les goémoniers sont présents dans différents
types d’images : peintures, dessins et photographies.
Comment étaient produites ces images ? Que nous
apprennent-elles sur les goémoniers ? Comment
analyser une image ? Et aujourd’hui, quelles sont ces
images ?
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DUREE : IH30 A 2ZH00

Les éleves sont accueillis au musée des goémoniers
et de l'algue. lls y découvrent I'évolution du métier
de goémonier et les multiples utilisations passées
et actuelles des algues. La découverte des algues
se poursuit a la plage du Koréjou afin d’observer et
d’identifier les especes d’algues récoltées par les
goémoniers. La découverte des algues dans leur milieu
permet d’aborder les modes de reproduction, le réle des
algues dans I’écosystéme, la gestion de la ressource et
I’algoculture aujourd’hui.

PUREE :2ZH00

En partenariat avec le club nautique de Plouguerneau,
les enfants peuvent découvrir la navigation sur
vieux gréements a bord des bateaux goémoniers de
I’écomusée ou sur d’autres supports au choix.
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CYCLE 3

CM1 ’ Cl\/]g/ 6éme

CONSOLIDER SES ACQUIS

DUREE : IH00

eSt un miilieu viva t qu se ou |t deS a gueS

Il | CI a g | g
deS |||euX n tUIel e tO de de Ilet - II un
ac

cet élément trés fragi
o ragile et i
I'équilibre de son écosystémsourtant indispensable a

PUREE : IH30

Par le sentier cotier, le
S r, §enfantsdécouvrentles iffé
S d,anequpoatterlsmc:jlne du néolithique a nggf?gﬂ:ts
e e |e;:t e croyances populaires et 'eus,
o o e ure de paysage, ils appréhencjjen)’i
oo Consp.aces naturels et leur fragilité
SEeecns o) I,avenirment.s de ce qui les entourent i .
envie d’en prendre soin =
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DUREE : IH30

ART ET SCIENCE

Atelier confectionner
Encadrés par la médiatrice, €8s éleves
ala découverte de 'estran pour
especes d’algues.
en classe ou en salle pédagogique,

différentes

un alguier
partent
récolter
retour
les

De

éleves identifient 1€s algues et apprennent a
confectionner un alguier.

LES ALGUES DANS

PUREE : 2H00
LA NUTRITION

HUMAINEET LATRANSFORMATlON
DES ALIMENTS

Atelier gout

Utilisées dans

er et cuisiner

I'industrie alimentaire comme

les algues

conservateurs, texturants ou géliﬂants, nous

mangeons tous

des algues sans le savoir.

Cet atelier permet aux gleves de découvrir 1es

gouts et les
de la mer »
recettes
gleves sont

applications
3 travers la réalisation de deux
une sucrée et
d’abord
pratique le pouvoir gélifiant
réalisation d’un

de ces « legumes

rautre salée. Les
invités a mettre en
des algues par la

flan sans ceuf et a base d’une

algue rouge (le chondrus chrispus ou pioka).
La seconde recette leur offre la possibilité

de découvrir le golt gtonnant des

algues en

préparant un tartare ou des rillettes d’algues.
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CYCLE 4

5eme/ 4eme/ Beme

PUREE : IH30 A 2HOO

A travers les objets conservés, les photographies et les
témoignages audio et vidéo, I’exposition permanente du
musée des goémoniers et de I'algue retrace I’évolution
de ce métier du XIXe siecle a nos jours. Comment ce
travail de mémoire s’est-il construit ? Comment il se
perpetue aujourd’hui ? La visite se poursuit au port
du Koréjou, a la découverte des fours a goémon, des
bateaux traditionnels et modernes.

PUREE : IH30

A travers les objets conservés, les photographies et les
témoignages, I'exposition permanente du musée des
goémoniers et de I'algue retrace I’évolution du métier
de goémonier du XlIXe siecle a nos jours. Dées la fin du
XIXe siecle, les goémoniers sont représentés par les
artistes. Peintures, dessins et photographies que nous
montrent ces représentations ? Comment regarder une
image et I’analyser ?
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DPUREE : 2ZH00

Les éleves sont accueillis au musée des goémoniers
et de l'algue. lls y découvrent I'évolution du métier
de goémonier et les multiples utilisations passées
et actuelles des algues. La découverte des algues
se poursuit a la plage du Koréjou afin d’observer et
d’identifier les especes d’algues récoltées par les
goémoniers. La découverte des algues dans leur milieu
permet d’aborder les modes de reproduction, le réle des
algues dans I'écosystéme, la gestion de la ressource et
I’algoculture aujourd’hui.

PUREE : IHOO

La dune est un milieu vivant qui se nourrit des algues
en décomposition. Chaines alimentaires, protection
des milieux naturels, gestion des déchets : chacun
est sensibilisé sur ses pratiques quotidiennes face
a cet élément tres fragile et pourtant indispensable a
I’équilibre de son écosystéme.

PUREE : IH30

Découverte du patrimoine culturel et naturel du port
du Koréjou a la Gréve Blanche : géologie, lecture de
paysage, orientation, toponymie.
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PUREE : 2H00

En partenariat avec

Plo
uguerneau, les enfants peuvent

supports au choix.

le club nautique de
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Les alginates

présents dans les al

BIOTECHNOLOGIE
Extraction d’ alginate
1
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DUREE : IH30

des polysaccharides

gues brunes et extraits pour

leurs propriétés épaississantes et gélifiantes,
qui donnent lieu a des applications diverses
(industries agroalimentaires, textile, papetiére,

A

des algues par

LES ALGUES DANS
HUMAINE ET LA TRANSFORMATION
DES ALIMENTS
Atelier goater €

Utilisées dans industrie alimentaire comme
conservateurs, texturants ou gélifiants, nous
mangeons tous des algues sans le savoir. Cet
atelier permet aux gleves de découvrir l1es gouts
et les applications de ce

sucrée et I'autre sal
invités a mettre €

cosmeétique, pharmaceutique...). A l'aide de
matériel scientifique, 1es éleves procedent ala

fabrication de pilles d’alginate.

pUREE : 2H00
LA NUTRITION

t cuisiner les algues

s « légumes de la mer »

3 travers la réalisation de deux recettes : I'uné
ge. Les éleves sont d’abord
n pratique le pouvoir geélifiant
la réalisation d’un flan sans

ceuf et a base d’une algue rouge (le chondrus

des algues en pr

chrispus ou pioka
/ offre la possibilité de
gparant un tartare des rillettes

). La seconde recette leur
découvrir le gout gtonnant

l d’algues.
U



